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Informacién y Reservas

Tel. 976 891 500
Extensién 3

EXCLUSIVIDAD Y SOSTENIBILIDAD

Te ofrecemos en exclusiva la finca para ti con un trato personalizado, os atenderé con mi equipo
de trabajo para dar respuesta a todas vuestras preguntas y me anticiparé a vuestras necesidades
para asegurar que cada elemento de tu celebracién sea Gnico. Gestionaré todos los imprevistos
que surjan en el dlimo minuto para que sa|ga todo perfecto.

Es una premisa principal en nuestra finca de banquetes poner en valor la preocupacién
mediocambiental, buscando no sélo la rentabilidad econémica, sino también implementando
politicas de proteccién del medio ambiente y que fomenten el bienestar social. A todos nuestros
proveedores se les exigen certificaciones oficiales de cumplimiento con politicas de sostenibilidad
y cualquier plan de actuacién de nuestra empresa pasa por un filtro exigiéndonos medidas
encaminadas a crear el menor impacto negativo: riego de agua p|uvia|, eficiencia energética en
toda nuestra madquinaria, luces Led, atomizadores en grifos, eliminacién progresiva de productos
plasticos, gestion de residuos... Son sélo algunas de las medidas que implementamos y que
seguiremos cump|iendo cada vez con més empatia y sensibilidad con las actuaciones de
sostenibilidad.

Nada maés cruzar el portén de entrada podras disfrutar de 12.000 metros de espectaculares
jardines con una cuidada iluminacién que ambientara y personalizara tu boda.

Hemos reconstruido trayendo piedra a piedra unas imponentes arcadas de silleria del sig|o Xl
ideal para celebrar tu boda civil con distincién o hacer un banquete al aire libre con el sonido de
fondo del agua cayendo de una cascada y de la espectacular fuente arabesca.

Te sorprendera al llegar un ambiente de encanto industrial si suefias con una boda de estilo
neoyorquino junto a un espectacu|ar jardin.

Disponemos de cocina propia de dltima generacién por lo que podemos ofrecerte propuestas
gastronémicas que satisfagan cualquier deseo que tengas.

Los salones con capacidad hasta 500 comensales te ofrecen espacios alternativos climatizados en
los que podemos improvisar una boda civil o dar un céctel a cubierto si nos sorprende la lluvia,
por lo que puedes hacerlo en cualquier época del afic y sin miedo a la climatologia.

SABEMOS QUE TODAS LAS BODAS SON DIFERENTES
CUENTANOS TU SUENO
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Aperitivos semifrios

Latita retro con encurtidos en vinagre de Jerez
Nacho con céctel de langostinos
Ventresca con piqui”o y anchoa de Santona
Tartar de salmén ahumado con daguacate
Mini canelén de bogavante al oporto y salsa de soja

Salmén shumado y salsa tértara

Bufet de quesos aragoneses
(Patamulo, tonelito, idizabal, curado y semi curado, acompaﬁaclo de nueces y uva)
(Todos los quesos son pasteurizados aptos para embarazadas)

Cocina vista

Zamburifas a la parrilla

Corte de salmén ahumado con salsa tirtara




Aperitivos calientes

Langostino crujiente con crema de queso
Cigarrito de morcilla con salsa de pacharén
Croquetas de jamén de bellota Y boletus
Cucurucho de periédico con punti”as
Torreznos de Soria
Vieira con panceta a la parri”a
Risotto de setas y boletus
Esca|ope de foie fresco a la parri"a
Pu|po ala p|anc|w con patatas asadas baby
Cigarritos de gambas Y puerros con reduccién de mahonesa
Tataki de atiin rojo con sésamo
Solomillitos de cerdo con cebolla caramelizada
Dio de champindn con gamba

Brocheta de gambas a la parrilla

Barra libre en los jardines

Vino tinto D.O. Ca|atayud
Corner helado de vinos blanco y rosado D.O. Ca|atayud

Agua mineral, cerveza de barril, refrescos, vermut rojo y Frizzante

OTRAS OPCIONES PARA EL COCTEL
CORNER DE JAMONES

Jamén Serrano Gran Reserva
Jamén Denominacién Origen de Teruel
Jamén lbérico de cebo de campo etiqueta verde
Jamén lbérico de bellota etiqueta roja

Todos jamones incluyen: Maestro cortador, surtido de pan de cerveza
recién homeados y picos

OBSERVACIONES PARA EL COCTEL
® | o duracion del coctel se estima entre 70-90 min. Posibilidad de contratar Dj
durante el céctel, consultar condiciones.

® F| coctel se elaborars a tu gusto con los canapés y opciones e|egidas.

@ Disponemos de decoradoras y floristas para persona|izar jardines,
photoca”, atrezos, coches clésicos, listas de invitados especia|es, minutas con |ogo-
tipos y Fotografias persona|izadas.

® | 5 barra libre de céctel se inicia a la ||egada de los primeros invitados y conc|uye a

los 10 min. de la salida del dltimo canapé.

® Aconsejamos el inicio del céctel en boda de noche a las 20:00 h. y en horario de comida

a las 14:00 h. Con ceremonia civil en los jardines una hora de antelacién a estos horarios.




Ensalada de bogavante, jamon de pato
con salteado de habitas

Sorbete al gusto

Solomillo de ternera con risotto de setas del I:>osc1ue al romero con
patatas a la provenza|

Postre
Paste| artesano con he|ac|os ita|ianos

Bodega

Agua mineral

Vino blanco y tinto seleccionados
Cava Reyes de Aragén Brut Nature
Café arébiga e infusiones

Seleccién de orujos gallegos

Barra libre 3 horas incluida con dj

P.V.P. 106¢
10% VA no incluido

Mewi 11

Tartar de bogavante y salmén ahumado con crema de aguacate y

huevas de caviar naranja

Sorbete al gusto

Paletilla de terasco asada a baja temperatura

con patatas a lo pobre

Postre
Pdste| artesano con he|ac|os ita|ianos

Bodega

Agua mineral
Vino blanco y tinto seleccionados
Cava Reyes de /\ragén Brut Nature
Café ardbiga e infusiones
Seleccidn de orujos gallegos

Barra libre 3 horas incluida con clj

P.V.P. 98¢
10% IVA no incluido




Mena 117

Crema de nécoras con vieira, almejas y langostino

Sorbete al gusto

Abanico de chuletillas de ternasco con patatas baby y

risotto de jamén lbérico

Postre
Pastel artesano con helados italianos

Bodega

Agua mineral
Vino blanco y tinto seleccionados
Cava Reyes de Aragén Brut Nature
Cafeé ardbiga e infusiones

Seleccién de orujos gallegos

Barra libre 3 horas incluida con dj

P.V.P. 94¢
10% IVA no incluido

Mo 1)

Crepes de txangurro sobre salsa de langostinos

Dio de sorbetes al gusto

Paletilla de corderito lechal asada al romero con patatas

Postre
Pastel| artesano con helados italianos

Bodega

Agua mineral
Vino blanco y tinto seleccionados
Cava Reyes de Aragén Brut Nature
Café ardbiga e infusiones
Seleccién de orujos gallegos

Barra libre 3 horas incluida con dj

P.V.P.103¢
10% IVA no incluido




Miewsi esppecial) vegandy

1° plato
Sopa fria de aguacate y coco
o
Parmentier de patata con boletus y setas al pimenton dulce de la vera

2° plato
Lasaria de verduras sofritas con ldminas de calabacin
o
Parrillada de verduras naturales con judia verde, berenjena, calabacin,
espérrago triguero, cebolla y tomate con reduccién de aceite de oliva
virgen y soja y ldgrima de hummus de garbanzos

Postre
Ensalada de fruta natural de temporada

Bodega

Vino blanco y tinto seleccionados
Cava Reyes de /'\ragén Brut Nature

Café ardbiga acompaniado de seleccién de orujos gallegos

Entremés
Jamén de Teruel y lomo embuchado, gambas gabarclina, empanacli”as
de atin, croquetas caseras de jamon y calamares romana

Esca|ope de Temera a la milanesa con patatas fritas
o)
Chuletas de temasco con patatas fritas
o
Hamburguesas de po||o con patatas fritas

Postre
Pastel artesano y helado
/'\gua y refrescos

P.V.P. 33¢

Atraccidn infantil durante el céctel y el banquete

Monitores para nifios consultar presupuesto




ENTRANTES PESCADOS

Tartar de bogavante y salmén ahumado con crema de aguacate y Lubina en salsa de pistachos

huevas de caviar naranja . » _
Dorada de pincho en reduccion de trigueros

Gazpacho de langostinos con laminas de aguacate
Bocaditos de rape en salsa de cigalas con hojaldre de verduritas

Ensalada de bogavante, jamén de pato con salteado de habitas ) L
Lomos de merluza &l gratén de suave alioli y tapenade

Ensalada con pastel de crema de mascarpone, terrina de foie y ldminas de

manzana caramelizada, lomo ibérico y pan de pasas con conleras Rodaballo al orio con verduritas salteadas y tomate confitado

Crema de nécoras con vieira, almejas y langostino Merluza estilo vasco con almejas y langostinos

AI’I’OZ CdldOSO CIQ bogavante dl aroma cle trufa negra Centro cle dedldO noruego con sus COCOChdS en SdlSd vercle

Parmentier ahumada con bacon vy salteado de pulpo
al aceite de pimentén dulce de la Vera

Mariscada: 1/2 bogavante, zamburifias, langostinos, vieira gratinada,
salsa tértara y pu|po ala ga||ega

Hojaldre de conlfit de pato al gratén con salsa de setas

Vieras gratinadas en su coral al parmesano

Crepes de txangurro sobre salsa de langostinos



CARNES

Solomillo de temera en salsa de boletus y verduras al romero
Paletilla de ternasco deshuesada asada a l:)aja temperatura

Solomillo de termera con risotto de setas del bosque al romero con
patatas a la provenza|

Paletilla de temasco asada a baja temperatura
con patatas a lo pobre

Pierna deshuesada de ternasco en su jugo
rellena con soufflé de patata

Solomillo Ibérico de Guijuelo asado a la mostaza de Dijon con
abanico de trigueros y guamicién a la provenzal

Abanico de chuletillas de temasco asadas, patatas baby
y risotto de jamén ibérico

Paletilla de corderito lechal asada al romero con patatas

Dio de cochinillo segoviano homeado a baja temperatura
y pa|eti||a de ternasco

MENUS ESPECIALES

Informaremos de la composicién del ment elegido y ante cualquier alergia e
intolerancia alimentaria ofreceremos ments a medida para cumplir la Normativa

1169/2011 de Alérgenos

SORBETES

Maoijito al ron de cafia de azdcar
Agua de Valencia con champagne
Malibu con pifia

Lima y menta con jengibre al vodka

RECENAS DE MADRUGADA

Brochetas de fruta natural con chocolate
Pinchos a la parrilla de chorizo, longaniza y champifones
Baguetinas de jamén de Teruel
Empanada gallega de bonito encebollado

Hamlourguesas con queso FUI']CI]CIO




PASTELES ARTESANOS

Briochelle con crema inglesa

Semi QSFQI'G de choco|ate con dVQ”dﬂd

Souffle

Capricho cle crema CIQ queso mascarpone con nueces y mie|

Toscana de chocolate con leche y pana cotta

Helados italianos artesanos

Nata con nueces y caramelo
Chocolate con Kit Kat
Yogur con frutas del bosque

Tarta de |a abue|a

Tarta Nupcial para corte 50€

Barra libre de 3 horas con Dj, incluida en el mena 18¢

Se ofreceré un surtido ilimitado de primeras marcas de licores.
Se puede personalizar las marcas ofrecidas constltenos para valorarlo.

Se permite la opcidn de ampliar la barra libre descontando los
invitados ausentes a partir de las 3 hora,
con un coste de 6€ por adulto y hora. Hasta un méximo de 5 h.

BODEGA A TU ELECCION
INCLUIDA EN EL MENU

Tinto Baltasar Gracién “El Politico’

Tinto Albada Garnacha Vinas Viejas
Blanco Baltasar Gracién “El Discreto’
Blanco Albada Macabeo Viras Viejas
Blanco semi seco (semi dulce) Vifas de Miedes
Vifnas de Miedes blanco Frizzante

Cava Reyes de /\ragén Brut Nature

Cava Codorniu Brut Cuvée ecolégico

RECOMENDACIONES
Tinto Samitier Roble D.O. Calatayud  1.5€
Tinto Baltasar Gracién Vinas Viejas ‘El Héroe’ D.O. Calatayud 3.5€
Tinto Ramén Bilbao Crianza D.O. Ricja  3.5€
Tinto Protos Roble D.O. Ribera del Duero  3.5€
Protos Verdejo D.O. Rueda 1.5€
Albariio Marqués de Vizhoja Rias Baixas 1€
Blanco Vinas del Vero Gewurztraminer D.O. Somontano  3.9€
Blanco Langa Mitico D.O. Calatayud 1€
Champagne Moét & Chandon  49€ botella descorchada

Cava Reyes de Aragdn Gran Reserva (Mejor cava de Espaia 2029)  26€ botella descorchada

(Otros vinos y denominaciones consultar, los sup|ementos serdn ap|icados por persona)




La finca no cobra ninglin concepto adicional de alquiler.

Olfrecemos nuestra finca para reportaje de fotos incluso post—boda;
no tenemos exclusividad de fotégrafo.

Decoracién de las mesas y para presidencia con flores naturales a elegir de
nuestros caté'ogos de floristas.

Minutas con el mend para cada comensal, listas de invitados, disefio de planos y
seating plan. Se pueden personalizar las minutas consultar condiciones y presupuesto.

Los novios disfrutaréis de alojamiento gratuito la noche de vuestra boda en
el hotel Monasterio Benedictino 4™ con check out hasta las 14.00.

Servicio de autobis con promociones especiales.

Degustacién gratuita en la prueba de boda en
Hotel Monasterio Benedictino .

Tarifas especiales en habitaciones en hotel Monasterio Benedictino
para vuestros invitados de boda.

Carrito para Candy Bar.

Guardarropa y guarda para regalos y detalles de boda.

Audiovisuales con técnico de sonido para proyecciones.
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Para la confirmacién del banquete se solicita un depésito a cuenta que
se conservard en garantia de bloqueo de fecha y se descontaré de la
factura final del I:><-:|nquete.

Nuestra finca se ofrece siempre en exclusividad y clispone de cocina
propia por lo que se pueden personalizar los ments.

La fecha de la prueba de boda deberd solicitarse con al menos 2 meses
de antelacién al evento, se podré hacer entre semana o fin de semana
tanto en comida como cena segin disponibilidad en el restaurante del

hotel Monasterio Benedictino. Para la confeccion del ment de prueba de
boda se debers encargar los platos a degustar con al menos diez dias de
antelacién a la fecha acordada previamente con la direccién.

Se ofrecerd una degustacién gratuita para 6 personas segln nimero

de invitados.

Disefiaremos propuestas con diferentes planos de distribucién para
acomodar a sus invitados y aconsejaremos las normas de protoco|o y
sanitarias. Recomendamos 8-10 persona por mesa.

Se informard del precio final y se entregara presupuesto por escrito.

Horario de entrada y de salida en la finca, serd el que previamente se
haya pactado con la direccién de mutuo acuerdo. En bodas de cena el
horario serd hasta las 5:00 de la madrugada.

En los precios el 10% de IVA no esté incluido.

23



~=’

LA FACTORIA
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Teléfono: 976 891 500 - Extension 3
direccion@factoriaresort.com
www.tactoriaresort.com
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